
Ben tapat i premsat
Desensitjar fent talls nets
No superar el 35% de MS
Eliminar colors estranys
Mínim 21 dies de fermentació

Ha d'estar tractada
Netejar els abeuradors mínim 2
cop/setmana

ENSITJAT

AIGUA

Manteniment 2 cops/dia
1 cubicle/vaca
Dimensions adequades per
la mida de les nostres
vaques

Mínim 9 m2/vaca
Airejar mínim 1 cop/dia
Addició de material de llit en
funció de la humitat (<60%)

CUBICLES:

ESTABULACIÓ LLIURE: 

Control lleter
CMT
Correcta rutina de munyida
Anàlisis laboratorials

HIGIENE GENERAL
DE L'EXPLOTACIÓ

6
PUNTS ON PODEM ACTUAR

SANITAT DEL RAMAT:
PREVENCIÓ DE MAMITIS

MANTENIMENT I REVISIÓ DE
LA SALA DE MUNYIR

Pressió adequada
Nivell de buit constant
Nivell adequat i estable de la
pulsació
Correcte estat de les mugroneres
Absència de fugues
Neteja adequada (àcid/alcalí)
Mínim una revisió anual per un
tècnic especialitzat

SER NETS ENS EVITARÀ PROBLEMESSER NETS ENS EVITARÀ PROBLEMES

LLIT NET I CÒMODE

 BIOSEGURETAT
Un joc de botes i mono per cada
granja on treballem
Pediluvis a l'entrada de la sala de
munyir
Ús de guants
Deixar el vehicle a l'entrada de
l'explotació
Retirada ràpida de cadàvers i
placenta
No contacte d'altres animals amb
ramat i magatzems d'aliments

BONA QUALITAT DELS
ENSITJATS I DE L'AIGUA

REFRIGERACIÓ DE LA LLET
La llet ha d'estar per sota els 4º
en menys de 3 hores després
de la munyida
Quan el tanc ja conté llet, en la
següent munyida la
temperatura d'aquesta no ha
de sobrepassar els 9º


